Wir machen Schifffahrt moglich.

WSV.de

Wasserstralden- und

Schifffahrtsverwaltung

des Bundes

Binnenschiffer / In

Die Ausbildung im Uberblick

Binnenschiffer/in ist ein anerkannter Ausbildungsberuf
nach dem Berufsbildungsgesetz (BBIG).

Voraussetzungen: mind. Hauptschulabschluss
(mit mindestens befriedigenden
Leistungen in den Hauptfachern)

Freischwimmernachwels

handwerkliches Geschick und
technisches Verstandnis

Bereitschaft zum uberdortlichen
Ausbildungseinsatz

Ausbildungsdauer: 3 Jahre

Ausbildungsvergutung:

1. Ausbildungsjahr 1.018,26 €
2. Ausbildungsjahr 1.068,20 €

3. Ausbhildungsjahr 1.114,02 €
(ab 01.03.2019)

Urlaubsanspruch: 30 Arbeltstage

Die theoretische und praktische Ausbildung findet am
Schiffer-Berufskolleg RHEIN Iin Duisburg-Homberg im
Blockunterricht statt.

Die praktische Ausbildung erfolgt in den Aul3enbezirken
des Wasserstralden- und Schifffahrtsamtes Bingen
sowie In Kooperation mit der Ausbildungsinitiative
Binnenschifffahrt und den Reedereien Drube Shipping
und Viking.

Aufstiegsmoglichkeiten:
(nach entsprechender Berufspraxis)

o Schiffsfuhrer/in auf Binnenschiffen
» Nautische/r Angestellte/r in einer Revierzentrale

Ausbildungsinhalte / Tatigkeiten

FUhren bzw. Mitwirken bei der Fihrung des Schiffes

 Verholen, Festmachen, Ankern, Verrichten des
Signal- und Flaggendienstes

e Zusammenstellen von Schubverbanden

 Reinigen der Laderaume, des Decks, der
Maschinen-anlagen und Nebenaggregate
entsprechend den Erfordernissen

 Entrosten und Durchfuhren von Konservierungs-
arbeiten am gesamten Schiffskorper

» Lackieren von Holz, Kunststoff und Stahloberflachen

* Bedienen, Pflegen, Warten und Instandhalten der
» technischen Anlagen am Schiff

« Warten von Motoren, Durchfiihren von Olwechseln,
« Betanken des Schiffes

 Feststellen, Eingrenzen und Beseitigen von
Storungen

» Ausfluhren kleiner Reparaturen im Decks- und
* Maschinenbereich des Schiffes

 Sichern des Schiffes und der Wasserstralie bel
e Havarien

 Fuhren des Maschinen-, Reparatur- und Brennstoff-
buches
» Kundenbetreuung

« Kochen

... und vieles mehr!!l
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